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1. ОПИС НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 
 

Робоча програма навчальної дисципліни «Професійні комунікації 
іноземною мовою» розроблена відповідно до освітньо-професійної програми 
підготовки бакалаврів спеціальності 181 Харчові технології галузі знань 
18 Виробництво та технології. 

Метою викладання навчальної дисципліни є формування необхідної 
комунікативної спроможності у сферах професійного та ситуативного 
спілкування в усній і письмовій формах, розвиток навчальної, соціокультурної 
та професійної компетенцій, які сприяють формуванню міжкультурної 
свідомості й розширенню професійних знань та навичок у фаховій сфері. 

Предметом вивчення навчальної дисципліни є фонетика, лексика і 
граматика іноземної мови (англійської) в обсязі, що дає можливість 
здійснювати професійне спілкування, працювати з фаховою літературою та 
одержувати необхідну професійну інформацію з іноземних видань. 

Міждисциплінарні зв’язки вивчення навчальної дисципліни 
ґрунтуються на знаннях навчальної дисципліни «Іноземна мова за професійним 
спрямуванням» та є основою для подальшого засвоєння професійних 
навчальних дисциплін, таких як «Іноземна мова спеціальності», «Предметно-
орієнтований практикум іноземною мовою». 

Мова викладання – англійська. 
 

 
2. ЗАПЛАНОВАНІ РЕЗУЛЬТАТИ НАВЧАННЯ 

 
Навчальна дисципліна забезпечує набуття студентами: 
 
загальних компетентностей: 
ЗК 2. Здатність вчитися і оволодівати сучасними знаннями; 
ЗК 10. Здатність спілкуватися державною та іноземною мовами як усно, 

так і письмово; 
 
програмних результатів навчання: 
ПPН 21. Здійснювати ділові комунікації у професійній сфері українською 

та іноземною мовами, вміти укладати ділову документацію державною мовою. 



4 

3. ПРОГРАМА НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 
 

Тема 1. OUR FOOD 
Food and its sources. There are many kinds of food. Food around the world. 

Food of the future. 
GRAMMAR: Present forms: Present Simple, Present Continuous, Present 

Perfect, Present Perfect Continuous. 
 
Тема 2. NUTRIENTS IN FOOD 
Constituents of food. Junk food. Dietary habits 
GRAMMAR: Past forms: Past Simple, Past Continuous, Past Perfect, Past 

Perfect Continuous. 
 
Тема 3. FOOD PROCESSING 
Food preparation, cooking and manufacture. Global pizza. Growing number of 

Americans don‟t have time or know how to cook. 
GRAMMAR: Future forms: Future Simple, Future Continuous, Future Perfect, 

Future Perfect Continuous. 
 
Тема 4. MILK  
Milk and its composition. Milk processing. The different dairy products. 
GRAMMAR: Passive voice 
 
Тема 5. MEAT  
Types of meat. Meat composition and nutritional value. Pork. Cooking meat. 
GRAMMAR: Modal verbs. 
 
Тема 6. FISH  
Fish: a nutritious family food. How to cook fish. Which fish are most 

nutritious? Buying fish. 
GRAMMAR: Infinitive 
 
Тема 7. EGGS  
Eggs as food. Eggs characteristics. Egg trivia.  
GRAMMAR: Infinitive constructions 
 
Тема 8. FRUIT AND VEGETABLES  
Fruit and vegetables. Processing of fruit and vegetables. Soybeans. Vegetables 

in the diet. 
GRAMMAR: Gerund 
 
Тема 9. CEREALS  
Cereals. Flour. Bread. Pasta 
GRAMMAR: Infinitive or gerund? 
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Тема 10. BEVERAGES  
Alcoholic beverages. Types of alcoholic beverages. The story of Coca-Cola. 

Tea: black, green or oolong. Fruit juices.  
GRAMMAR: Participles. Participial constructions 
 
Тема 11. BALANCED DIET  
Balanced diet. Quick steps to a balanced diet. Cooking horoscope 
GRAMMAR: Conditional sentences. Reported speech. 
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4. СТРУКТУРА НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 
 
4.1. Структура навчальної дисципліни за формами навчання 

Тема дисципліни 

Обсяг у годинах 
денна форма заочна форма 

повна скорочена повна скорочена 

усього у тому числі усього у тому числі усього у тому числі усього у тому числі 
Л СЗ ПЗ ЛЗ СРС Л СЗ ПЗ ЛЗ СРС Л СЗ ПЗ ЛЗ СРС Л СЗ ПЗ ЛЗ СРС 

Тема 1. Our food                   40   2  38 
Тема 2. Nutrients in food                   40   2  38 
Тема 3. Food processing                   40   2  38 
Тема 4. Milk                   20   2  18 
Тема 5. Meat                   20   2  18 
Тема 6. Fish                   20   2  18 
Тема 7. Eggs                   20   2  18 
Тема 8. Fruit and vegetables                   20   2  18 
Тема 9. Cereals                   20   2  18 
Тема 10. Beverages                   60   2  58 
Тема 11. Balanced diet                   60   2  58 
Усього годин / кредитів 
ECTS                   360/12   22  338 
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4.2. Обсяги та структура навчальної дисципліни за навчальними роками  

Форма навчання Вид навчальних занять 
навчальні роки 

2017/2018 2018/2019 2019/2020 2020/2021 
осінь весна осінь весна осінь весна осінь весна 

Денна повна Лекційні заняття         
Семінарські заняття         
Практичні заняття         
Лабораторні заняття         
Курсова робота (проект)         
Самостійна робота студентів         
Усього годин         

          
Денна скорочена Лекційні заняття         

Семінарські заняття         
Практичні заняття         
Лабораторні заняття         
Курсова робота (проект)         
Самостійна робота студентів         
Усього годин         

          
Заочна повна Лекційні заняття         

Семінарські заняття         
Практичні заняття         
Лабораторні заняття         
Курсова робота (проект)         
Самостійна робота студентів         
Усього годин         

          
Заочна скорочена Лекційні заняття         

Семінарські заняття         
Практичні заняття     18 4   
Лабораторні заняття         
Курсова робота (проект)         
Самостійна робота студентів     222 116   
Усього годин     240 120   
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5. ТЕМИ ЛЕКЦІЙНИХ, СЕМІНАРСЬКИХ (ПРАКТИЧНИХ) 
І ЛАБОРАТОРНИХ ЗАНЯТЬ 

 
5.1. Теми лекційних занять 
Лекційні заняття не передбачені навчальним планом. 
 
5.2. Теми семінарських занять 
Семінарські заняття не передбачені навчальним планом. 
 
5.3. Теми практичних занять 

Тема дисципліни Тема практичного заняття 
Обсяг у годинах 

денна форма заочна форма 
повна скорочена повна скорочена 

Тема 1. Our food Our food    2 
Тема 2. Nutrients in 
food Nutrients in food    2 

Тема 3. Food 
processing Food processing    2 

Тема 4. Milk Milk    2 
Тема 5. Meat Meat    2 
Тема 6. Fish Fish    2 
Тема 7. Eggs Eggs    2 
Тема 8. Fruit and 
vegetables Fruit and vegetables    2 

Тема 9. Cereals Cereals    2 
Тема 10. Beverages Beverages    2 
Тема 11. Balanced 
diet Balanced diet    2 

Усього     22 
 

Завдання до практичних занять наведено на Порталі навчальних ресурсів 
інституту: https://edu.htei.kh.ua/course/view.php?id=2198 

 
5.4. Теми лабораторних занять 
Лабораторні заняття не передбачені навчальним планом.  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://edu.htei.kh.ua/course/view.php?id=2198
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6. ЗАВДАННЯ ДЛЯ САМОСТІЙНОЇ РОБОТИ 
 
Організація самостійної роботи студентів регламентується наступними 

нормативними документами: 
- Положенням про самостійну роботу студентів Харківського 

торговельно-економічного-інституту КНТЕУ; 
- Положенням про організацію освітнього процесу у Харківському 

торговельно-економічному інституті КНТЕУ. 
Основні види самостійної роботи, які запропоновані студентам: 
1. Вивчення теоретичного матеріалу. 
2. Робота з текстами. 
3. Вивчення основних термінів та понять. 
4. Підготовка до практичних занять, дискусій, роботи в малих групах, 

тестування. 
Завдання до самостійної роботи наведено на Порталі навчальних ресурсів 

інституту: https://edu.htei.kh.ua/course/view.php?id=2198 
 

 
7. ІНДИВІДУАЛЬНІ ЗАВДАННЯ, ПЕРЕДБАЧЕНІ НАВЧАЛЬНИМ 

ПЛАНОМ 
 
Індивідуальні завдання не передбачені навчальним планом. 
 

 
8. СХЕМА НАРАХУВАННЯ БАЛІВ 

 
8.1. Схема нарахування балів для студентів заочної скороченої  форми 
навчання 

Види 
контролю 

Теми дисципліни / 
види активності 

Навчальні роки 
2017/2018 2018/2019 2019/2020 2020/2021 

осінь весна осінь весна осінь весна осінь весна 
Поточний 
контроль 
(максимум 
60 балів, 
мінімум 36) 

Тема 1.      8    
Тема 2.     8    
Тема 3.     8    
Тема 4.     8    
Тема 5.      8    
Тема 6.     5    
Тема 7.     5    
Тема 8.     5    
Тема 9.     5    
Тема 10.      30   
Тема 11.      30   

Підсумковий 
контроль 

Письмовий  
екзамен  

    40 40   

Разом      100 100   
 
 

https://edu.htei.kh.ua/course/view.php?id=2198
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9. МЕТОДИ КОНТРОЛЮ 
 

Для визначення рівня засвоювання студентами навчального матеріалу 
використовуються такі форми та методи оцінювання: 

Поточний контроль:  
- для студентів заочної скороченої форми навчання: оцінювання роботи 

на практичних заняттях, поточне тестування, оцінювання відвідування 
аудиторних занять, виконання аудиторної контрольної роботи. 

Умовою допуску до підсумкового контролю є виконання програми 
дисципліни «Професійні комунікації іноземною мовою» (відпрацювання всіх 
практичних занять) і отримання оцінки за виконання завдань поточного 
контролю не менше 36 балів. 

Підсумковий контроль:  
- для студентів заочної скороченої форми навчання: письмовий екзамен. 
Організація та проведення контрольних заходів регламентується 

наступними нормативними документами: 
- Положенням про оцінювання результатів навчання студентів у 

Харківському торговельно-економічному інституті КНТЕУ; 
- Положенням про організацію освітнього процесу у Харківському 

торговельно-економічному інституті КНТЕУ. 
 
 

10. РЕКОМЕНДОВАНІ ДЖЕРЕЛА ІНФОРМАЦІЇ 
 
10.1. Основні джерела інформації 
1. Cмірнова Є. C., ЮрчукЛ. В. Англійська мова для студентів 

технологічних спеціальностей та сфериобслуговування харчової промисловості 
/ Є. C. Cмірнова, Л. В. Юрчук. – Київ : Ліра-К, 2015. – 232 с. 

2. Murphy R. English Grammar in Use / R. Murphy. – fifth edition. – 
Cambridge : University press, 2019. – 394 р. 

 
10.2. Додаткові джерела інформації 
3. Англо-український, українсько-англійський словник = English-

Ukrainian, Ukrainian-English Dictionary. – Київ, 2008. – 752 с.  
4. Верба Г. В. Граматика сучасної англійської мови = Modern English 

Grammar (reference book) : довідник / Г. В. Верба, Л. Г. Верба. – Київ : Логос-М, 
2011. – 352 с.  

5.  Гусак Т. М. Modern English Grammar in Practice. Cuide Book and 
Workbook : навчальний посібник / Т. М. Гусак. – 3-тє видання, доповнене. – 
Київ : Інкос, 2015. – 321 c.  

 


