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1. OIUC HABYAJIBHOI TUCHUILIIHU

PoGoua mporpama HaBUaJbHOI JUCHUIUTIHM «IHHOBaIli B pecTOpaHHOMY
013Heci» po3poOJieHa BIAMOBIIHO JO OCBITHROI MPOTrpaMu MiATOTOBKH MaricTpiB
cremianbHOCTl 181 «XapdoBi TexHOJOTI» Tramdy3l 3HaHb 18 «BupoOHHIITBO Ta
TEXHOJIOT1i».

MeTo10 BUKIaaHHS HABYAIBHOI JUCIHUIUIIHU € (OpPMYBaHHS Yy MaricTpiB
CUCTEeMHM TICBHUX CHEI[laJIbHUX 3HaHb 1 HAaBUUOK NpodeciitHoi 1HHOBAIIHHOT
JISUTBHOCTI B pecTOpaHHOMY Oi3Heci, BUPOOHMIITBA XapyOBOi MPOAYKIi Ha OCHOBI
IHHOBAIIMHUX TEXHOJIOT1H, PO3IIUPEHHS 1 OTIUOJICHHS 3HaHb 100 BIIPOBAIKCHHSI
IHHOBAIIIMHUX TEXHOJIOTIH MPUTOTYBaHHS CTPaB Ta HaJaHHS KPEATUBHHUX TOCIYT B
pecTopaHHOMY Oi3HECI.

IIpeamMeTroM BHBYEHHS HABYAJIBbHOI JWCHMIUIIHM € HOBITHI pPECTOpaHHI
TEXHOJIOT1i, CydacHI BHUJU 1 CHOCOOM OOpOOKM XapyOBHX NPOIYKTIB, HAMPSIMU
IHHOBAIIMHOT JIAJBHOCTI MIJMPUEMCTB PECTOPAHHOTO TOCIOJIAPCTBA, CYYacHI
KpEaTUBHI TEHJICHIII Ta PO3BUTOK HOMEHKJIATYPH JOJATKOBUX TOCIYr Yy cdepi
pecTopaHHoro 0i3Hecy; HOBa (inocodis MiIX0y 10 CTBOPEHHS 1 MPOMO3UIlli MEHIO;
1HHOBAIIIHHI (hOpMHU OOCITYTOBYBaHHS B 3aKja/lax pECTOPAHHOTO FOCIIOAAPCTRA.

MixkaucuuniaiHapHi 3B’SI3KM BUBUCHHS HaBYAJIBHOI JUCIUIUIIHK € OCHOBOIO
JUIS TIOJIAJIBINIOT OpraHizalii caMOCTIHHOT HAyKOBO-IOCIITHOT poOOTH JJIsT HAaIlUCAHHS
JIPYroro pO3ALTY BUIYCKHOTO KBadi(hiKalllifHOTO MPOEKTY MaricTpa Ta 3aCTOCYBaHHS
il pe3ynbTaTiB y MPAaKTUYHIN ISTTBHOCTI.

Moga BUKJIaJIaHHs — YKpaiHCHKA.

2. 3AIINIAHOBAHI PE3YJIbTATU HABUYUAHHA
HapuanpHa auciumiiina 3a0e3neuye HaOyTTs CTyACHTAMH:

3arajibHUX KOMIETEHTHOCTEl:
3K 11. 3natHicTh popMyBaTH HOBI 171€1 (KPEATUBHICTB).

(paxoBUX KOMIIETEHTHOCTEI:

®K 4. 3paTHiCTh  BU3HAYaTH  KOHILEMIIO  3aKJagy  pPECTOPAHHOTO
rocrnoaapcTaa.

@K /. YMIHHA BU3HAyaTH PAILIOHAIbHI TEXHOJIOT1YHI PEKUMHU BUPOOHHUIITBA
MPOJIYKIIi pECTOPAHHOIO TOCIOAAPCTBA.

@K 8. YMiHHS 3aCTOCOBYBATH METOJIOJIOTIYHI OCHOBH KOMILUIEKCHOI OIIIHKH
€()EeKTUBHOCTI BUKOPUCTAHHS IHHOBALIMHUX PECTOPAHHUX TEXHOJIOTIH.

@K 11. 3nanHsS I1HHOBAIIMHUX TPUHOMIB TPUTOTYBAHHS CTpaB, GoOpM
OoOCITyroByBaHHSI Ta HaJaHHS JOAATKOBUX TOCIHYr Yy 3aKjaJaXx pPEeCTOPaHHOIO
rocroaapcTBa.
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NpPOrpaMHMX Pe3yJibTaTiB HABYAHHSI:

ITPH 3.

3MaTHICTh 3aCTOCOBYBaTHM METOJOJIOTIYHI OCHOBHU KOMIUIEKCHOT OIlIHKH
e(EeKTUBHOCTI 1HHOBAIlil; 3HAHHS OCHOBHUX HAIPSAMIB 1 METOAMYHHUX MiAXOJIB 10
PO3pO0JICHHST 1HHOBAIIMHUX PECTOPAaHHUX TEXHOJIOTIH;, YMIHHSA YJOCKOHAJIIOBATH
ICHYyIOUl Ta pO3pOOIATH IHHOBAIIMHI PECTOpPAaHHI TEXHOJIOT1l; 3HAHHS OCHOBHHX
HaIlpsMiB 1 METOAWYHUX IIIXOJMIB JO KOHCTPYIOBAHHS CIICHIAIBHUX XapyOBUX
NPOAYKTIB; 3HAHHS HAyYKOBUX 3acajJ MIOJ0 CTBOPEHHS IHHOBAIIWHUX GopM Ta
METO/IIB BUPOOHUYO-CEPBICHOI TiSTTLHOCTI Y 3aKJIaJIax PECTOPAHHOTO TOCTIOIaPCTRA.

ITPH 4.

3MaTHICTh 0 PO3POOJICHHS Ta BIPOBAIKCHHS CEKCKIIO3MBHUX TEXHOJOTIH
pPECTOpaHHOI TPOAYKIlli, CEpBICHUX TEXHOJOTIH y 3aKjiafgax pPEeCTOPaHHOTO
rocro/IapcTBa BIJIMOBIAHO 10 MPUHHATOI KOHIIEMIIi, 110 CHPHUSIOTH PO3IMIUPEHHIO
dbopmaty IIsIIBHOCTI 3aKiIaiB Ta PO3BUTKY iX 0a30BOi KOHIIEMIIT B yMOBaX PUHKOBOI
HEBU3HAYCHOCTI; 3HAHHS CYy4acCHUX MiJXOJ[iB KOHCTPYIOBAHHS €JIEMEHTIB aTMoc(epu
JUISl CTUMYJIIOBAaHHSI YYTTE€BOTO CHPUMHSTTS KOHIICMII 3aKiaay pecTOPaHHOIO
rocrojapcTBa, PO3BUTKY HOMEHKIATYPU JOAATKOBUX TMOCIYT, MOCIYT TO3BULIS 1
po3Bar, MpoQeciiHuX BUMOI Ta TEXHIKHM POOOTH OOCIYyroOBYIOUOTO IEPCOHAIY B
KOHIIETITYaJIbHUX 3aKJIaJaX PECTOPAHHOTO TOCIOAapCTBa.

3. IPOIT'PAMA HABYAJIBHOI JUCIHUILIITHA

Tema 1. YnpaBiiHHsl iHHOBaUiiiHMM PO3BUTKOM MiJINIPHMEMCTB: OCHOBHI
MOHATTS, NPUHLIMIIA, METOAU Ta PYHKIIIL.

[TonarTst 1HHOBAIl, 1HHOBAIIIMHOI JISUIBHOCTI, 1HHOBALIMTHOTO TMPOIIECY.
Knacudikarist iHHOBaIiil y pectopaHHoMy Oi3Hecl. JKUTTeBUN LMK 1HHOBAIIi.
VYrpaBiaiHHS 1HHOBALIMHUM TIpOLIECOM y pectopaHHoMmy Oi3Heci. Crtpateriune
VOpaBIIHHS 1HHOBAIIMHOIO [ISJBHICTIO 3aKJaJiB PECTOPAHHOTO TOCIOJapCTBa.
Omneparriiine ynpaBliHHS 1HHOBAIWHOIO JISJBHICTIO 3aKJIaJiB  PECTOPaHHOTO
rocrofapcTa. JlepaBHe peryatoBaHHS 1HHOBAIIMHOI MiIsUTBHOCTI. 3aKOH YKpaiHu
«IIpo iHHOBaIIMHY HOiSUIBHICTEY, 3akoH VYkKpainu «[Ipo mnpiopuTeTHI HanpsMu
1HHOBAIIIHHO1 JiSJILHOCTI B YKpaiHi»

Tema 2. MoJieKkyJISIpHI T€XHOJIOTII MPOAYKIII PECTOPAHHOIO rOCNOAAPCTBA
B Cy4aCHUX yYMOBax

3B'30K MOJIEKYJISIPHOI TAaCTPOHOMIi SIK HAyKH 3 IHIIUMH JUCUHUIUTIHAMMU.
[cTopuuHi acnekTu po3BUTKY Ta (OpMYBaHHS MOJEKYJIAPHOI racTpoHoMmii. OCHOBHI
HampsiMM, 3aBJaHHA Ta NPUHIUOM MOJEKYISIPHUX TEXHOJOTIA  IPOIyKIi
pecropanHoro rocnojapcTBa. HoBI KOMIIOHEHTH, IHCTPYMEHTH, OOJagHAHHSA Ta
amapaty, METOJM Ha KyXHI.

Tema 3. TexHiKM TeKCTYpPHOI KYXHI Yy 3akjagax pecTOPaAHHOIO
rocnogapcrna

[ctopiss mosiBu TekcTypHOW KyxHI. CydacHi TEXHIKM TEKCTYpPHOM KyXHI.
Oco0nMBOCTI MPUTOTYBaHHS CTpaB HUIAXOM  cdepidikauii, emymbcidikarii,
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JparjaeyTBOPEHHS. XapaKTEPUCTHKA CTPYKTYpOyTBOprOBadiB. Pekomenmariii 1moo
BUOOPY CTPYKTYpOyTBOproBauiB. OCHOBHI IMepeBaru Ta HEAOJIKH TEKCTYPHOI KyXHI.
VYcraTkyBaHHs Uil 3aKJIaJliB PECTOPAHHOTO TOCIOJAPCTBA HEBEJIMKOI MOTYXKHOCTI.
[lepcreKTUBHICTH TEKCTYPHON KyXHI B CTBOPEHHI CTPaB 3I0POBOTO XapuyBaHHSI.

Tema 4. HuzpbkoTeMnepaTypHi ¢cnocoou TemnjoBoi 00poOKH CHPOBMHHM TAa
NPUIrOTYBaHHS CTPAB 32 TEXHOJIOTi€I0 «Sous vide»

OcHoBHi etanmu po3BUTKY «Sous Vide» texunomorii. Cyts «Sous Vide»
TEXHOJIOT1i'. Xap4oBi MPOIYKTH 3 BUKOpPUCTaHHIM «Sous Vide» TexHosorii'. OCHOBHI
eTanu mpurotyBaHHs 3a «Sous Vide» texHomoriero. OCHOBHI mepeBaru Ta HEAOTIKH
HU3BKOTEMIIEPATYPHOTO KyIIHApHOTO 00pOOsiHHS y BakyyMi. [1040BKEHHS TepMiHY
MpUAATHOCTI HamiBpaOpukaTiB. PekoMeHmalii momo TeMIepaTypHOTO PEKAMY Ta
TPUBAJIOCTI NPUTrOTYBaHHS [UIsl PI3HUX XapyoBHX MpoaykTiB. CrerianbHe
ycTaTkyBaHHA Uit «Sous Vide» TexHosorii. YcTaTkyBaHHsA Uil 3aKiajliB
PECTOPAHHOI'O TOCHOJAPCTBA HEBEJIUKOI MOTYKHOCTI. AJbTEpHATHBA BaKyyMHOMY
nakyBaHHio. «Sous Vide» TexXHONOris 3 TOYKH 30py O€3MeKH JUIsi 310pOB’S
CIIO’KHUBAYiB.

Tema 5. InHHoBamiiiHi HanpsiMM PpoO3po0KM CTPaB 32 METOAHKOI)
Foodpairing

IcTopisi BUHMKHEHHS 1HHOBALIMHOTO HANpsAMY PO3POOKH CTpaB y 3akiajax
pPECTOpaHHOTO TOCMoJapcTBa, crenudika Ta ocobiuBocTi MeTonuku. Cucrema
CMAaKOBHX MO€JHAHb IHrpeaieHTiB. HaykoBe OOIpyHTYyBaHHS, MPUHLIMIIKA PO3POOKHU
perenTyp, 0 3aCHOBaHI Ha BUKOPUCTaHHI nmpuiiomy Foodpairing.

Tema 6. InHoBaumiiini TexHoJiorii B opraHizamii BUpoOHHYOI AisuIbHOCTI
3aKJIa/liB peCTOPAHHOI0 IOCNOIAPCTBA

OcoOnuBOCTI oOpraizarii 3akjiaaiB PECTOPAHHOTO TOCIOAAPCTBA BIIKPUTOL
dbopmu BupoOHuiTBa «Front cookingy». Opranizariisi BIIKpUTOi KyxHi B (pOpMi TETIaH-
0y Ta MOYy-KyKiHT. HOBITHI Ta 1HHOBAIIMHI TEXHOJIOTII BUTOTOBIEHHS MPOTYKI
pecTopaHHOro rocmnogapctBa. CucreMa TEXHOJOTIH MPUTOTYBaHHA 1 MOJaBaHHS
«Cook & Serve». Texnonoris npurotyBanHs 1 36epiranusi ctpaB «Cook & Holdy.
Cucrema TEXHOJIOTIM MPUTOTYBAHHA 1 OXOJIOJKEHHS CTpaB Ta HamiBpaOpUKaTiB
«Cook & Chilly. Texnomoris 3amopoxkyBaHHsi ToToBUX cTpaB «Cook & Freezey.
TexHoJsoriss MacoBOro BUTOTOBJIEHHS KyriiHapHOi mpoxaykiii «CapKold». Cucrema
TEXHOJIOT1M 30epexeHHsl CBIKOCTI MPOAYKI[i Ha OLIbII 3a TpuBajii TepMmiHu «Long
Life Fresh Food» (LLFF) ta «Extended Shelf Life» (ESL). TexHomorii 1b10MIKCIHT
(maxomxetinr), Thermomix.

Tema /. Cyuyacni ¢popmaTn Ta iHHOBauiiiHi GopMHu 00CIYrOBYBaHHA Y
3aKj1a1axX PeCTOPAHHUX FOCMOAAPCTB.

dopmatH 3aKnaaiB pecToOpaHHOro rocrogapcTa: «Street Foody», «Fast Food»,
«Fast Casualy, «Quick"Casual», «Casnal Dining», «Fine Diningy, «kiyOHUI,
«EKCTMO-KYXHS», «poauHHuN». OcobimBocTi ¢GopMariB Ta TPYHMyBaHHS 3aKJaJliB
PECTOPAHHOIO TOCMoAapcTBa 3a iX BuAaMu. OcoOIMBOCTI CTaHIAPTIB CEPBICY, ILIO
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IPOMOHYIOTh 3aKjaJd PECcTOpaHHOro rocmojapcTBa naHux QopmatiB. CydacHi
HamnpsIMA BUKOPHCTAHHS TPOCTOPOBHX PECypCiB BHUPOOHMYMX Ta TOPTOBEIHHHUX
npuminieHs. 3akinaan Gopmaty «Free Flowy 1 ix amanraiiist Ha BITYU3HSIHOMY PUHKY
pectoparHoi mpoaykilii. CTBOpEeHHs 1 PO3BUTOK 3aKJIajliB CydacHOTo ¢opMaTry IpH
MITOTOBIIl Ta OOCIYroByBaHHI Pi3HMX 3axoiiB. HelWMiHT 1 HOro BIUIMB Ha 1MiJK
3aKJIay PEeCTOPaHHOTO TOCMoaapcTBa. [HHOBaIi, IO BHUKOPUCTOBYIOTHCS T Yac
00CIIyrOBYBaHHsI CIIOKHMBa4iB B PECTOPAaHHOMY TOCIIOAApCTBI. |[HHOBAIlIMHI aKIlii Ta
pEKJIaMHI TPUHOMH CYyJaCHUX 3aKJIaJiB PECTOPAHHOTO TOCIIOAAPCTBA.



7

4. CTPYKTYPA HABUYAJIbHOI JUCHUILIIHU

4.1. O0csiry Ta CTPYKTYPA HABYAJIbHOI JUCIHHUILIIHY 32 HABYAJIbHUMH POKAMH

HapuasibHi poku

dopma HaBYAHHS By HaBYanbHUX 3aHATH 2020/2021 2021/2022 2022/2023 2023/2024
Ocinb Becna Ocinb Becna Ocinb Becna Ocinb Becna
JleHHa IMOBHA Jlekiiini 3aHATTS 14
CeMmiHapChKi 3aHATTS
[TpakTH4Hi 3aHATTS 14
JlabopaTopHi 3aHATTA
KypcoBa po6oTta (poekr)
CamocriitHa po0OTa CTYJICHTIB 152
Ycporo roaus 180

ﬂeHHa CKOpOYCHa

Jlexmiitai 3aHATTS

CeMiHapChKi 3aHITTS

[TpakTH4Hi 3aHATTS

JlabopaTopHi 3aHATTS

Kypcosa po6ota (IIpoekr)

CamocriitHa po6OTa CTYICHTIB

VYcboro rouH

3ao4Ha 1MoBHA

Jlexk1iiH1 3aHATTS

CeMiHapChKi 3aHSITTS

[pakTH4Hi 3aHATTS

JlaGopaTopHi 3aHATTsI

Kypcosa poboTta (Ipoekr)

CamocriiiHa poOoTa CTYAEHTIB

VYcboro rouH

3ao4Ha CKOpOYeHa

Jlexk1iiH1 3aHATTS

CeMiHapChKi 3aHATTS

[TpakTu4Hi 3aHITTS

JlaGopatopHi 3aHATTsI

Kypcosa po6oTta (mpoekr)

CawmocriiiHa po00oTa CTYAEHTIB

Ycporo roauH
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4.2. CTpyKTYpa HABYAJBLHOI TUCIHUILIIHU 32 GOpMaMU HABYAHHSA

Temu qucrmIUTiHA

Ob6csr y roqiHax

neHHa opma

3a04yHa hopma

IIOBHA

CKOpOYCHa

IIOBHA

CKOpOYCHA

yCBOTO

Yy TOMY YHCITi

C3[m3 I3[ cpC| YePOre

Yy TOMY YHCITi

JI

C3

113

3 1CPC YCBOTO

y TOMY YHCII

C3[13 |3 [CcpC| YPOre

y TOMY YHCTi

JI

C3

113

JI3

CPC

Tema 1. YnpaBiiHHs iHHOBaIitHUM
PO3BHTKOM ITIPHUEMCTB: OCHOBHI
HOHATTS, NPUHLUIHN, METOAU Ta
GyHKIIT.

26

2 22

Tema 2. MomnekynsapHi TeXHOIOTIi
MPOAYKIIiT PECTOpaHHOTO
TOCIOAapCTBa B CyYaCHHX YMOBaxX

26

Tema 3. TexHiku TEKCTYpHOI KyXHi
y 3aKiIagax PECTOPaHHOTO
rocrojapcTaa

26

Tema 4. HusskoremneparypHi
crnocoou TEIIOBOT 00poOKH
CHUPOBHHHU Ta MPHUTOTYBaHHS CTpaB
3a TEXHOIIOTrie «Sous vide»

26

Tema 5. IHHOBamiiiHi HampsMu
pPO3pOOKH CTpaB 3a METOIUKOIO
Foodpairing.

26

Tema 6. InnoBariiini TexHoJorii B
opranizauii BUpoOHUYOI IisTBHOCTI
3aKIIa/IiB pECTOPaHHOTO
rOCIOIapCcTBa

26

Tema 7. Cyuachi d¢opmatn Ta
IHHOBAIIiHHI bopmu
oOCIyroByBaHHS y  3aKiajgax
pPECTOPaHHUX TOCHOAAPCTB.

24

Ycboro rogun / kpeauriB ECTS

180

14

14 152
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5. 3ABJAHHSA )11 CAMOCTIMHOI POBOTH

Tema 1. YnpapiiHHs iHHOBAUIiHUM PO3BHTKOM MiANPHEMCTB: OCHOBHI
MOHSTTS, MPUHIMIIA, METOAU TA QYHKIILIIL.

1. TlonsaTTs iHHOBAILIII, IHHOBAILIMHOI A1SUTBHOCTI, IHHOBAIIITHOTO MIPOIIECY

2. Kiacudikariist iHHOBaIIi#M y pecTopaHHOMY Oi3HecI

3. OcoOauBOCTI TEXHOJOTTYHOI, BUPOOHHYOI, OpraHizaliitHO-yMpaBIiHCHKOT,
€KOHOMIYHO{; COIiaJIbHOT; IOpUANYHOI chep IHHOBALIN y pecTOpaHHOMY Oi3Heci

4. IunoBamiiina teopis Lllymmerrepa, THIOBI 3MiHU B peCTOpaHHOMY Oi3Hecl
Ha OCHOBI1 IHHOBAIIi:

5. JKutreBuii UK IHHOBALIIH y pecTopaHHOMY Oi3Heci

6. VYmpaBiiHHS iHHOBaLIHHUM MPOIIECOM y pECTOpaHHOMY Oi3Heci

/. Crpateriuie yNpaBiiHHS I1HHOBAIIMHOIO MAISUIBHICTIO Y PECTOPAHHOMY
013Heci

8. Ormepariiine ynpaBiiHHS 1HHOBALIMHOIO MiSUTBHICTIO Y PECTOPAHHOMY
013Heci

Tema 2. MoJiekyJSIpHiI TeXHOJIOTII MPOAYKIii PeCTOPAHHOI0 TOCIOAAPCTBA
B Cy4aCHHUX YMOBaXx

1. IcTopuuHi acniekTy pO3BUTKY Ta (OpPMYyBaHHS MOJIEKYJISIPHOI FaCTPOHOMII.

2. Bmuecok Hikonaca Kypri ta Epse Tica y po3BUTOK MOJIEKYISIPHOI €XHOJOT 11

3. OCHOBHI HampsiMW, 3aBIaHHS Ta MPUHIMIIM MOJEKYISIPHUX TEXHOJOTIN
MPOIYKIIi pECTOPAHHOTO TOCIOAAPCTBA.

4. Bigomi med-Kyxapi MOJEKYISPHOI raCTPOHOMIT

5. Haiikpaiii MoneKyJIIpHI pECTOPaHU CBITY

6. Ctan 1 mepCHeKTHBH PO3BUTKY IHHOBAIIHHOTO METOMY KyJIiHapHOT
00pOoOKH MPOAYKIIIT peCTOPAHHOTO T'OCIOIaPCTBA.

Tema 3. TexHikm TeKCTypHOI KyXHI Yy 3aKjagax pPeCcTOPAHHOIO
rocrnoaapcTea

1. Cdepudikamis, xapakTepuUCTHKa CTPYKTYypOYTBOPIOBAYiB, IPHUHIIMII,
TEXHOJIOT1sI, IHCTPYMEHTH Ta 00JIaIHaHHS PUHOMY MOJIEKYIISIPHOI TEXHOJIOT1].

2. Kpucramizamis: TpUHLWI, TEXHOJOTIS, IHCTPYMEHTH Ta OOJagHAHHS
IPUIOMY MOJIEKYJISIPHOT TEXHOJIOTII.

3. CrBOpeHHA TeJiB: XapakTEPUCTHKA  TeJCyTBOPIOBAYiB,  MPUHIIUII,
TEXHOJIOT1sl, IHCTPYMEHTH Ta 00JaIHAHHS PUHOMY MOJIEKYIISIPHOI TEXHOJIOT].

4. Emynbcudikailisi: XapaKTepuCTUKa CTPYKTYpOYTBOPIOBAuIB, MPUHIUII,
TEXHOJIOT1sl, IHCTPYMEHTH Ta 00JaIHAHHS PUHOMY MOJIEKYJISIPHOI TEXHOJIOT].

5. XKenedikarisi:  XapakTEepPUCTHKA  CTPYKTYpPOYTBOPIOBaYiB,  MPUHIMII,
TEXHOJIOT'1s1, IHCTPYMEHTH Ta 00JIaJHaHHs IPUHOMY MOJIEKYJIIPHOI TEXHOJIOTII.

6. T'a3yBaHHS NPUHIMI, TEXHOJIOTIA, IHCTPYMEHTU Ta OOJIaJHAHHS MPUHOMY
MOJIEKYJISIPHOT TEXHOJIOTI].

/. llpurotyBaHHs 3a JONOMOIOI0 CYXOIrO JbOJY: NPUHIUI, TEXHOJOTIs,
IHCTPYMEHTH Ta 00JalHaHHS IPUHOMY MOJIEKYJISIPHOT TEXHOJIOTI].


https://molekulyarna-kukhnya.webnode.com.ua/products/sferifikatsiya/
https://molekulyarna-kukhnya.webnode.com.ua/products/kristalizatsiya/
https://molekulyarna-kukhnya.webnode.com.ua/products/stvorennya-geliv/
https://molekulyarna-kukhnya.webnode.com.ua/products/emulsifikatsiya/
https://molekulyarna-kukhnya.webnode.com.ua/products/zhelatinizatsiya/
https://molekulyarna-kukhnya.webnode.com.ua/products/vikoristannya-gazovogo-sifonu/
https://molekulyarna-kukhnya.webnode.com.ua/products/sukhij-lid/
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8. IlpurotyBanHsi 3a JOMNOMOTOI0  PIAKOTO  a30Ty: XapaKTEpUCTUKA
CTPYKTYPOYTBOPIOBAYiB, TPHUHIIMI, TEXHOJOTIA, I1HCTPYMEHTH Ta O0OJIaJHAHHS
MPUHAOMY MOJICKYJISIPHOT TEXHOJIOT11.

9. Ectpakiis: XapaKTepUCTUKA CTPYKTYpPOYTBOPIOBAUIiB, MIPUHLINII,
TEXHOJIOT1sI, IHCTPYMEHTH Ta 00JIaIHaHHS PUAOMY MOJIEKYJISIPHOI TEXHOJIOT1].

Tema 4. HuzpkoTeMnepaTypHi ¢cnocodou TemnjoBoi 00pOOKH CHPOBHHM Ta
NPUTOTYBAHHS CTPaB 32 TEXHOJIOTi€0 «Sous vide»

1. HusskoTemmepaTypHi MeToau o6poOku cupounu (Sous Vide).

2. OcHOBHI eTanu po3BUTKY «Sous Vide» TexHOOorii.

3. XapyoBi MPOIYKTH 3 BUKOPUCTAHHAM «Sous Vide» TexHoorii'.

4. OcCHOBHI TepeBard Ta HEJOJIKM HHU3BKOTEMIIEPATypPHOTO KYJIiIHAPHOTO
0OpOoOJSHHSA y BaKyyMi.

5. OcobmuBocTi 3acTocyBaHHs TexHoJOril «Sous Vide» mpu mpurotyBaHHI
CTpaB 3 OBOYIB

6. OcobmuBOCTI 3acTOCYBaHHsS TexHOJIOTii «Sous Vide» mpu mpuroryBaHHI
CTpaB 3 GPYKTIB

7. OcoOmuBOCTI 3aCTOCYBaHHS TexHOJIOTiI «Sous Vide» npu mpuroryBaHHi
CTpaB 3 M’sca

8. OcobmmBocTi 3acTocyBaHHSI TexHOJOTl «Sous Vide» mnpu mpuUroTyBaHHI
CTpaB 3 pulu

9. Pexomenpariii momo  TEMIEPATypHOTO  PEXKUMY Ta  TPUBAJIOCTI
MPUTOTYBAHHS TS PI3HUX XapUOBUX MPOIYKTIB.

10. «Sous Vide» TexXHOIOTIS 3 TOUKH 30py OC3IEeKH IS 3I0POB s CIIOKUBAYiB.

Tema S. InHoBaumiiiHi HanpsiMu po3podKHM CTPaB 32 METOAUKOIO
Foodpairing.

1. HoBwuii morisg Ha CMaKOBI MTO€ETHAHHS 1HTPEIIEHTIB

2. (CMmaxoBi IO€THAHHS IHTPEAIEHTIB IPH MPUTOTYBAHHI CTPaB 3 (PPyKTiB

3. CwmaxkoBi MOETHAHHS IHTPEIEHTIB MIPU MPUTOTYBAHHI CTPAB 3 OBOYIB

4. (CwmakoBi NMOETHAHHS THTPEIIEHTIB MPU MPUTOTYBAHHI CTPaB 3 M’sica

5. CmakoBi MO€AHAHHS IHTPENIEHTIB TPH NPUTOTYBaHHI CTpaB 3 pubU Ta
HEPUOHMX MOPETIPOTYKTIB

6. CmakoBi MO€THAHHS IHTPEAIEHTIB MIPH MPUTOTYBAaHHI JIECEPTIB

/. CMmaxoBI OE€THAHHA IHTPEAIEHTIB IPU MPUTOTYBAHHI CTPAB 3 A€Lb

8. IlpuroryBaHHs HamoiB Ta KOKTEWIIB Ha OCHOBI Foodpairing

Tema 6. InHOBaniliHi TexHOJOril B Opradizauili BUPOOHUY0I JIAJIBLHOCTI
3aKJIaIiB PECTOPAHHOT0 TOCTIOAAPCTBA
1. HoBiTHi Ta 1HHOBAIIHHI  TEXHOJIOTIi  BUTOTOBJCHHS  MPOIYKI
PECTOPAHHOTO TOCIIOAAPCTRA.
2. Oco06muBOCTI MPUTOTYBAaHHS 1 MOJaBaHHs cTpaB 3a TexHojorieo «Cook &
Serve».

3. Oco6muBOCTI MPUTOTYBaHHS 1 MOJaBaHHS CTpaB 3a TexHojorieo «Cook &
Hold».


https://molekulyarna-kukhnya.webnode.com.ua/products/ridkij-azot/
https://molekulyarna-kukhnya.webnode.com.ua/products/estraktsiya/
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4. Oco0auBOCTI MPUTOTYBaHHS 1 MMOJaBaHHA CTpaB 3a TexHonoriero «Cook &
Chilly.

5. Oco6iMBOCTI MPUTOTYBaHHS 1 MOJaBaHHS CTpaB 3a TexHoJorieo «Cook &
Freeze».

6. OcoOmuBOCTI MNPUrOTYBaHHS 1 TMOJABaHHS CTpaB 3a TEXHOJIOTIEIO
«CapKold».

7. Cucrema TeXHOJIOT1H 30epe’KeHHs CBIXKOCTI MPOIYKIIIi Ha OLIBII 32 TPUBAI
tepminn «Long Life Fresh Food» (LLFF) ta «Extended Shelf Life» (ESL).

8. TexHomorii TbAOMIKCIHT (TTaKOKETIHT), Thermomix, MPUHITUIIN, TPUHOMHU
Ta 00JIaJHAHHS

Tema 7. CyuacHi ¢opmaTru Ta iHHOBauUilHi ¢opmMH 00CIYroByBaHHA Yy
3aKJ1a1aX PeCTOPAHHUX FOCMOAAPCTB.

1. CyuacHi ¢popMaTu peCTOPaHHOTO TOCIOAAPCTBA.

2. Konueniis mianpueEMCTBA peCTOpaHHOro rocmojapctBa y dopmari Free
Flow, aganrariisi Ha BITYM3HSIHOMY PUHKY.

3. Oco0iMBOCTI PO3BUTKY MeEpeXi 3aKiajiB PECTOPAHHOTO TOCHOJapCTBa
dbopmaty Quick&Casual

4. Oco0iMBOCTI PO3BUTKY MEPEXKI 3aKJIaJIB PECTOPAHHOTO TOCIO/IapCTBA
dbopmary Fast-Food

5. Konuenuis mianpueMCTB pecTopaHHOro rocnoaapersa y gpopmari «Casnal
Dining», «Fine Dining», «KityOHUI», «EKCIO-KYXHS», «POJUHHUN.

6. HeliMuHT i fioro BIWB Ha iMIJK 3aKJIaly pECTOPAHHOTO TOCTIOIAPCTBA

3MICT, TIOpPSIOK BUKOHAHHA Ta KpUTEPii OLIHIOBAHHA CaMOCTIMHOI poOOTH
CTYJEHTIB HaBeZieHO Ha [lopTaiii HaB4YaNbHUX pecypciB Ta IH(POPMALIHHOT TIATPUMKHA
OCBITHBOTO TIporiecy iHcTuTyTy: https://edu.htei.kh.ua/course/view.php?id.

Opranizaniss caMOCTIHHOT pOOOTH CTYAEHTIB PErJaMEHTYEThCSl HACTYIHHUMH
HOPMAaTUBHUMU JTOKYMEHTAMH:

- [lonoxkeHHAM TpO  caMOCTIMHY  poOOTYy  CTYIEHTIB  XapKiBChHKOIO
TOProBeabHO-eKOHOMIYHOTO-1HCTUTYTY KHTEY

- [lonokeHHAM TMpO OpraHizalil0 OCBITHBOTO TMpolecy Yy XapKiBCbKOMY
TOproBesbHO-eKoHOMIYHOMY 1HCTUTYTI KHTEY.

6. IHANBIAYAJIBHI 3ABJIAHHS, IIEPEIGAYEHI HABYHAJIbBHUM
IIJIAHOM

HapuanpHuM 171aHOM HE Tiepe0aueH0 BUKOHAHHS 1HIWBIAyaJIbHUX 3aBJlaHb.


https://edu.htei.kh.ua/course/view.php?id
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7. ©°OPMU TA METOAHN OHIHIOBAHHA

Jliss BU3HAYCHHS PIBHA 3aCBOIOBAaHHS CTYyJEHTAMH HaBYAJIHLHOTO MaTepiaiy
BUKOPHUCTOBYIOTHCSI HACTYITHI (POPMHU OIIIHIOBAHHS Ta CXeMa PO3IOLTy OaiB:
Ocinb 2020/2021 H. p.

Makc. oanu
3a popmamu

PeliTuHTOBI1 OIIIHKH
HAaBYaHHSA

JCHHa 3da04YHa

1|IloToYHMii KOHTPOJIb 60 60

1.1|Tema 1 Ynpasninus innosayititnum po3eumKom RiORPUEMCME: OCHOBHI NOHAMMA,
RPUHYUNU, MEmOOU Ma PYHKYIT.

Y4acTh y TUCKYCISIX 1 0OTOBOPEHHSX JICKI[IHHOTO HAaBYAJIBHOTO MaTepiay 2

BukoHaHHS pO3paxyHKOBUX 3aBJIaHb HA IPAKTUYHOMY 3aHSTTI 3

BukonanHs TecToBUX 3aBJaHb Ha [loprani 5
1.2 | Tema 2 Monexkyaapui mexnoozii npoOyKuii pecmopannozo 20Cnooapcmea 6 Cy4acHux

ymosax

VY4acTh y TUCKYCISX 1 00rOBOPEHHSX JEKIIIHHOro HaBYaJbHOI'O MaTepiany 2

BukoHaHHS pO3paxyHKOBUX 3aBJIaHb HA IPAKTUYHOMY 3aHSTTI 3
1.3|Tema 3. Texniku mexcmypHoi KyxXHi y 3aK1a0ax pecmopanHozo

2ocnooapcmea

VY4acTh y TUCKYCISX 1 00rOBOPEHHSX JEKIIIHHOro HaBYaJIbHOI'O MaTepiany 2

BukoHaHHS pO3paxyHKOBUX 3aBJIaHb HA IPAKTUYHOMY 3aHSTTI 3

1.4.|Tema 4. HuzvkomemnepamypHi cnocoou menio6oi 00pooKu cuposunu ma npuzomyeants
cmpae 3a mexnonozicio «Sous videy

VY4acTp y TUCKYCISIX 1 0OrOBOPEHHSIX JIEKIIHHOTO HABYAIbHOI'O MaTepiany

Buxonanus PO3PaXyHKOBHUX 3dBJIdHb HA IPAKTUYHOMY 3aHATTI

W

Bukonanns tectoBux 3aBnanpb Ha [loprami

1.5.|Tema 5. Innosauiuni nanpamu po3pooku cmpas 3a memoouxoro Foodpairing.

VY4acTe y TUCKYCISIX 1 0OrOBOPEHHSIX JIEKIIHHOTO HaBYAIBHOI'O MaTepiany 2

BukoHaHHS po3paxyHKOBUX 3aBJIaHb HAa IPAKTUYHOMY 3aHSTTI 3

1.6.|Tema 6. Innosauiini mexnono2ii ¢ opzanizayii 6upooHu40i disibHoCMI 3aK1a0i6
pecmopannozo 2ocnodapcmea

VY4acTh y TUCKYCiSX 1 00rOBOPEHHSX JEKIIIHOro HaBYaJIbHOI'O MaTepiainy 2

BukoHaHHS po3paxyHKOBHUX 3aBJaHb Ha MPAKTUYHOMY 3aHATTI 3

1.7.|Tema 7. Cyuacni ghopmamu ma innosauiitni popmu 006c1y208y6anus y 3aKaiaoax
pecmopannux 20cnooapcme.

VY4acTh y TUCKYCiSIX 1 00rOBOPEHHSX JEKIIIHOro HaBYaJIbHOI'O MaTepiainy 2
BukoHaHHS pO3paxyHKOBUX 3aBJlaHb Ha IPAKTUYHOMY 3aHSITTI 3
BuxonanHs TectoBux 3aBaanb Ha [loprami 5

1.8. | ITiocomosxa ananimuunoi 0onogioi ma eucmyn 10

2 | IlincymMKoOBHIi ceMeCTPOBHIT KOHTPOJIb (MHCHMOBA eK3aMeHalliiiHa 40 40

pobota)

2.1|3aBiaHHS Ha OIIHIOBAHHS TEOPETUIHHUX 3HAHB (KOMIT IOTepHE 15
TECTYBaHHSI)

2.2 |3aB1aHHS Ha OIIHIOBAHHS MPAKTUYHUX HABUYIOK (PO3PaXyHKOBO- 10
aHaJiTU4YHe a00 CUTYyalliiiHe 3aB/IaHHS)

2.3 |3aB1aHHs Ha OIIHIOBaHHS MPOQECIHIX BMIHB (PO3paxyHKOBO- 15

aHaJiTH4YHe a0o cuTyaliiine, abo TBOpYe 3aBIaHHS)

3| Ouinka 3 JUCHMILIIHU 100 100
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Opranizaiis Ta TPOBENCHHS KOHTPOJBHHX 3aXOJiB  PEriiaMeHTY€EThCS
HACTYITHUMHU HOPMATHBHUMH JTOKYMCHTAMH:

- ITlomokeHHSAM TIpO OIIHIOBaHHS pE3yJbTATIB HABUYaHHS CTYACHTIB Yy
XapKiBCbKOMY TOpPropesibHO-ekoHOMIYHOMY 1HCTUTYTI KHTEY

- [lomokeHHAM TIPO OpraHizallilo OCBITHBOrO TIporecy y XapKiBCbKOMY
TOproBebHO-ekoHOMIYHOMY 1HCTUTYTI KHTEY.
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5460-17).
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